a I'expédition

TRACABILITE
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|dentification et note
d'agréage

Chemin du fruit de la réception

Chaque lot de fruit travaillé & Chanabel est identifié :

on sait de quel verger il provient, de quelle parcelle,

et on sait méme quelle équipe |'a cueilli.

En station, I'identification des lots suit tout le parcours du fruit.
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CONDITIONNEMENT

Triage et conditionnement
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EXPEDITION
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Pesée de la palette

Expédition
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frigorifique

CHANABEL

Tél. : 04 74 29 00 00

La tracabilité est un des points importants du travail

du service Qualité. Si un lot de fruit présente des défauts,

on peut retrouver le verger d’origine pour identifier

le probléme potentiel. De méme, si une anomalie

est observée au verger, ou ¢& la station d’emballage, on peut
retrouver ou les fruits du verger en question ont été commercialisés.

Précalibrage
pommes

O Planning des commandes de la journée

O Enregistrement sur les chaines de conditionnement
O Présence personnel, sortie des commandes

O Fiche de tracabilité

O Controle des calibres

O Contréle qualité

O Enregistrement du contréle avant expédition
O Bon de livraison
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